
Ofenfrische Flammkuchen
Elsässer
Schmand | Speck | Zwiebeln 
sour cream | bacon | onion 

Mediterran 
Tomatensugo | Büffelmozzarella | Parmaschinken  
Rucola | Balsamico
tomato sauce | buffalo mozzarella |  parma ham |  
rocket | balsamic vinegar

“hezelFlammkuchen”
Mango-Chilli-Chutney | Ziegenkäse | Rucola | Pinienkerne
mango and chilli chutney | goat cheese | Rocket | pine nuts

Ceasar Salad
Romana Salat | Ceasar Dressing | Parmesan  
Croûtons | Tomaten | Oliven | Gurke
romaine lettuce | ceasar dressing | parmesan | 
croûtons | tomato | olives | cucumber 

wahlweise mit
Putenbrust | turkey breast
Vier Riesengarnelen | four king prawns
Rindfleischstreifen | beef strips

Kleiner Beilagensalat
small mixed salad
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Chicken Nuggets

Kinderschnitzel mit Pommes
small schnitzel | skin on fries

Spätzle oder Kloß mit Soß'
swabian egg noodles or potato dumpling with sauce

Portion Pommes
skin on fries

€ 8

€ 10

€ 7

€ 7
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Wiener Schnitzel
Kalbfleisch | Preiselbeeren
Bratkartoffeln
veal | cranberries | roasted potatoes

Fränkische Bratwürste
2 Fränkische Bratwürste aus der
Region mit Sauerkraut oder
Kartoffelsalat
2 franconian sausages with
sauerkraut or potato salad

Schäufele vom Spanferkel
Biersoße | Kartoffelknödel
pork shank 
beer sauce | potato dumplings 

Zwiebelrostbraten
Rumpsteak | hausgemachte
Knöpfle | zweierlei Zwiebeln | Jus 
roastbeef | homemade egg noodles
onions | jus

Involtini vom Kalb
(Kalbsröllchen gefüllt mit
getrockneter Tomate)
Bandnudeln | Tomatenragout
Veal involtini
(Veal rolls stuffed with sun-dried
tomatoes)
Tagliatelle | Tomato ragout

Gebratene Entenbrust
geschmorter Orangen-Fenchel
Salbeignocci | Honigsoße
Roasted duck breast 
braised orange and fennel
sage gnocchi | honey sauce 

Tagliatelle
Weißwein | Meeresfrüchte
Kirschtomaten | Rucola 
white wine | seafood 
cherry tomatoes | rocket

“hezelVesperplatte”
Pressack | Bauerntaler Käs
Original Schwarzwälder
Schinken | Obazda Essiggurke
Senf | Bauernbrot
selection of typical german
sausages and cheeses 
mustard | pickles | bread

Gebratenes Wolfsbarschfilet
sommerliches Gemüse
Kräuter-Kartoffel-Püree
Weißweinschaum 
Pan-fried sea bass fillet
summer vegetables | herb and
potato purée | white wine foam

Vegane Gerichte
“Veganes Filet”
Ratatouille
Rosmarin-Polentaschnitten 
Ratatouille | Rosemary polenta
slices 

Falafelpatties
Soja-Minz-Creme
Geräucherte Spitzpaprika
Kartoffelchips | Wildkräutersalat
soja and mint cream | smoked
pointed peppers | potato crisps
wild herbs salad 

€ 23

€ 17

€ 27

€ 14

€ 24

€ 29

€ 26

€ 24

€ 18

€ 26

€ 17
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“hezelBurger” Classic
180g Rindfleisch | Mozzarella | Rucola
Tomaten Salsa | Tasmanischer Pfeffer
180g beef | mozzarella | rocket 
tomato salsa | tasmanian pepper

Bacon-Cheese-Burger
180g Rindfleisch | Cheddar Cheese
Bacon | Tomate | Mais | Chimmichurri
180g beef | cheddar cheese | bacon
tomato | corn | chimmichurri

Pulled-Beef-Burger
Cole Slaw | Gurkenrelish
getrocknete Tomaten | BBQ Sauce
cole slaw | cucumber relish | dried
tomatoes | bbq sauce

“Hezel's geile Currywurst”
Skin on fries
sausage in curry sauce | skin on fries
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Kaffee-Crème brûlée
Coffee Crème Brûlée

Lava Cake
Himbeersorbet | frische Beeren
lava cake
rasperry sorbet | berries
 
Hausgemachtes Eis
homemade ice cream

Alle Burger servieren wir in einem Laugenbun und mit Skin-on-fries
all burgers are served with pretzel bun and skin on fries

€ 19

€ 21

€ 19

€ 8

€ 11

je € 3

€ 16

Apfelstrudel
Vanilleeis | Sahne
apple strudel | vanille ice cream 
whipped cream

Kaiserschmarrn
Apfelmus | Vanilleeis
apple puree | vanilla ice cream

Mandarinensorbet
mit Prosecco Aufguss
Mandarin sorbet | prosecco

€ 13

€ 10

€ 6

Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten wenden Sie
sich bitte an unser Servicepersonal. 

If you have any questions about allergens or food intolerances,
please ask to our service staff.
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hezelTafelwasser
aus heimischen Quellen
0,375 l                   € 3,5
0,7l                         € 5,9

Coca Cola | Cola Zero
Fanta | Sprite | Spezi
0,2l                        € 3,4
0,4l                        € 4,9

Schweppes
Bitter Lemon | Tonic Water  
Ginger Ale | Wild Berry
0,2l                        € 3,4
0,4l                        € 4,9

Almdudler
0,35l                      € 3,9

Burkhard Eistee 
Pfirsich | Zitrone 
Blaubeere | Granatapfel
0,35l                      € 4,9

Säfte & Nektare
Ananas | Apfel | Banane 
Grapefruit | Johannisbeere 
Kirsche | Maracuja | Orange
Rote Traube
0,2l                         
0,4l                         € 5,9

€ 3,5

Saftschorle 
0,2l                         € 3,3      
0,4l                         € 4,8  

Überlebenswichtig
vom Fass

Andechser Vollbier Hell
Andechser Weißbier Hell
Friedrich Hauf 1901 Dunkel
Radler
Russn
0,3l                         € 3,8
0,5l                         € 4,9

Friedrich Hauf Pils
0,3l                         € 4,0
0,5l                         € 5,1

aus'm Fläschle
Andechser Weißbier Dunkel
Andecher Weißbier alkoholfrei
0,5l                         € 4,9

König Pilsener Alkoholfrei
0,33l                      

€ 3,8

Wenn eh alles 
schiefläuft
Prosecco
San Simone Borgo Santo
0,1l                         € 5,9
0,75l                       € 35

Aperol Spritz | Hugo
Lillet Wild Berry 
Campari Spritz
0,25l                  je € 7,9

Weitere Getränke finden Sie 
in unserer seperaten Getränkekarte

€ 3,8
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